
Naturexkursion
durch 

Humbel's Obstgarten

SCHNAPS SEIT 1918

Biodiversität und Fruchtbrände erleben: 
Exkursion durch die Stetter Obstgärten mit Degustation, 

Brennereibesichtigung und Abendessen aus dem Brennhafen

Freitag, 18. September 2026 - ab 17.45 Uhr



Programm

17.45 bis 20.15 Uhr 

Begrüssung mit Apéro 
Naturexkursion 
Besichtigung der Brennerei 
Degustation im Laden

ab 20.15 Uhr

Saftiges Schinkli oder geräu-
cherter Tofu, Gschwellti und 
Bio-Gemüse aus dem 
Brennhafen, leckeres Dessert

Preis: Fr. 75.– (inkl. Mineral, 
Kaffee / exkl. Wein, Bier)

Anmeldung: info@humbel.ch 
oder Tel. 056 496 50 60 
(falls Vegi/Vegan gewünscht: 
bitte bei der Reservation 
mitteilen) 

Anmeldeschluss: 
Freitag, 4. September 2026

Heimreise mit dem ÖV: 
ab Bushaltestelle Stetten AG, 
Künterstrasse, 10 Minuten zu 
Fuss ab Brennerei, bis 23.09 
Uhr via Baden gute 
Verbindungen in alle 
Richtungen.

Gemeinsam mit Jacqueline von Arx streifen wir durch 
diese Fruchtplantagen und entdecken alles Spannende 
rund um die Pflanzen- und Tierwelt und erfahren, 
welche Rolle eine vielfältige Natur für hochwertige 
Früchte und Fruchtbrände spielt. 

Während des Spaziergangs degustieren 
wir ausgewählte Humbel Fruchtbrände direkt 
am Ursprung. Anschliessend erhalten die 
Teilnehmenden bei einer Führung durch die Brennerei 
Einblicke in die Kunst des Destillierens und den 
Abend lassen wir bei einem gemeinsamen Essen 
aus dem Brennhafen ausklingen: aufgetischt wird 
ein in Kirschenmaische gegartes Schinkli oder 
geräucherter Tofu, dazu im Brennhafen-Dampf 
gegarte Gschwellti, Gemüse und zum Abschluss ein 
Dessert.

Humbel Spezialitätenbrennerei . Baumgartenstrasse 12 
CH-5608 Stetten . Tel. +41 56 496 50 60 . info@humbel.ch
www.humbel.ch

Ladenöffnungszeiten in Stetten 
Montag–Freitag 9–12 Uhr, 13.30–18 Uhr und Samstag 9–13 Uhr

SCHNAPS SEIT 1918

Naturexkursion durch Humbel's Obstgarten
mit Ökologin Jacqueline von Arx, Natur-Impus von Arx

Freitag, 18. September 2026 - ab 17:45 Uhr

Im Rahmen der Schweizer Genusswoche entdecken wir die Verbindung von Genuss und 
Biodiversität dort, wo alles beginnt: in den Obstgärten. Humbel brennt Schnaps 
ausschliesslich aus Schweizer Früchten, von denen ein Teil direkt aus den an die 
Brennerei angrenzenden Obstgärten von Biobauer Beat Humbel stammt. 




